RESERVA

MERLOT 2019
VALLE DEL MAULE

529% MERLOT
Esta variedad predominante entrega taninos suaves con

sabores pronunciados a frambuesas vy ciruelas con un
notas delicadas de especias. Un vino fresco, vibrante y jugoso.

435% CARMENERE

Profundo, de color pirpura oscuro con aromas de frutas
rojas y negras maduras, como ardndanos y moras. Da
una sensacién en boca exuberante y paladar medio al
ensamblaje. Un vino delicado y elegante.

3% MALBEC

Este pequefio pero importante porcentaje de Malbec le
afade estructura y peso a este ensamblaije.

NOTAS DE CATA

COLOR HMERLOT 520

CARMENERE 45 % / MALBEC
Intenso. Rojo oscuro con notas violdceas. curie 1 B.0. Yalle del Maule

AROMA

Complejo. Con aromas que recuerdan a ciruelas frescas,
cerezas rojas y grdfito.

CONCHA v TORO

DESD

SABOR
En boca es sedosp,rq_terciopelqdo y vibrante.

MARIDAJE

Carnes rojas, cerdo, pastas y quesos.




